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Les ingénieurs de La Marzocco ont relevé le défi de rassembler les tech-

nologies les plus avancées d’une machine professionnelle et de les ren-

fermer à l’intérieur d’une machine à utilisation domestique. La GS3 

utilise le même système de stabilité thermique utilisé dans la Strada à 

savoir, un système de préchauffage, le contrôle température numérique 

PID, un groupe saturé, le système à double chaudière et un écran numé-

rique. Ces technologies en font un appareil électroménager de luxe pour 

la préparation du café : cette machine est équipée de tout ce qu’on peut 

désirer pour préparer le meilleur expresso, directement chez soi. Il ne 

reste plus qu’à moudre le café, doser et tasser. Grâce à la nouvelle carte 

électronique, la GS3 peut maintenant être connectée à internet et 

contrôlée par la nouvelle application La Marzocco Home, disponible 

chez AppStore e GooglePlay.

Caractéristiques 1 groupe

Hauteur (cm/in) 35,5 / 14

Largeur (cm/in) 40 / 16

Profondeur (cm/in) 53 / 21

Poids (kg/lbs) 34,5 / 76,1

Tension 220V Monophasé

110V Monophasé

Puissance (min) 1620

Puissance (max) 2300

Chaudière Café (litres) 1,5

Chaudière Vapeur (litres) 3,5

une machine à café professionnelle, 

construite pour la maison.

Configurations Disponibles:  MP  |  AV Nombre de Groupees Disponibles:  1

Groupe Saturé 

Pompe Interne 

Afficheur Numérique 

Double PID (café et vapeur)

Gicleur en Rubis

Mode Stand-By 

Réservoir pour l’Eau

Manomètre sur la Chaudière - MP

Paddle Conique  - MP

Chaudières Isolées Personnalisable

Double Chaudière 


